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Natiia è un esclusivo Wine Relais situato sulle sponde del
Lago  di  Garda,  che  offre  un  mix  di  lusso,  natura  e
enogastronomia.  Con  un’ospitalità  adult-only,  esperienze
enoturistiche uniche e un ristorante gourmet, Natiia propone
un viaggio sensoriale tra vino, cucina e benessere. Un rifugio
perfetto per chi cerca relax e autenticità.

Il Lago di Garda, con le sue acque cristalline e i paesaggi
mozzafiato, è una delle destinazioni turistiche più apprezzate
d’Italia.  La  sua  posizione  strategica,  tra  le  colline
moreniche e la rigogliosa natura che lo circonda, lo rende il
punto di incontro ideale tra cultura, natura e tradizione. 
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In questo scenario da sogno, nasce Natiia, una realtà che
racchiude in sé un concetto di ospitalità, enogastronomia e
benessere unici. Situata a Lazise, sulle rive del lago, Natiia
non è solo una cantina, ma un vero e proprio luogo dove il
turismo, il vino, la natura e il relax si intrecciano in una
sinergia perfetta.

Un Relais Adult-Only
Natiia Wine Relais è una struttura esclusiva, pensata per
offrire un’esperienza di soggiorno rigenerante, lontano dal
caos  quotidiano.  Situato  in  un’area  di  dieci  ettari,
circondato da vigneti, uliveti e orti, il relais è riservato
solo agli adulti, garantendo un ambiente intimo e tranquillo
per chi cerca una pausa dal mondo. Ogni stanza, unica nel suo
stile, è ispirata ai colori e ai profumi della terra, e offre
comfort esclusivi come la piscina, l’area SPA e una serie di
trattamenti rigeneranti per corpo e mente. La vista panoramica
sul  Lago  di  Garda  e  la  natura  che  circonda  il  relais
contribuiscono  a  rendere  ogni  soggiorno  un’esperienza
indimenticabile.

Villa Bottona: il vino che racconta il
territorio
I vini di Natiia nascono sotto al marchio Villa Bottona, un
omaggio  alla  settecentesca  villa  che  ospita  l’azienda.  I
vigneti  di  Villa  Bottona  sono  coltivati  seguendo  metodi
biologici e sostenibili, con il rispetto per l’ambiente e per
le  tradizioni  che  da  sempre  caratterizzano  la  viticoltura
locale. Il risultato sono vini di grande qualità, che spaziano
dal fresco e aromatico Chiaretto di Bardolino DOC ai rossi e
bianchi autoctoni, tutti da scoprire in un viaggio sensoriale
che parte direttamente dal cuore dell’azienda. I visitatori
possono degustare i vini nella quiete del vigneto o nella
tranquillità  della  Vineriia,  godendo  di  un’atmosfera
rilassante  e  rigenerante.



Wine Experiences: vivere il vino a 360
gradi
Natiia non si limita a offrire semplici visite in cantina, ma
propone  esperienze  enoturistiche  pensate  per  entrare  in
profondità  nella  filosofia  dell’azienda.  Le  esperienze
includono  degustazioni  di  vino  accompagnate  da  cicchetti
creati dallo chef, pic-nic tra le vigne, tour in Ape Calesse e
anche l’accesso all’area wellness del relais, per unire il
piacere del vino al benessere totale. Natiia invita gli ospiti
a vivere la cultura rurale attraverso attività pratiche come
le visite guidate alla corte storica di Villa Bottona, dove la
memoria contadina è viva e palpabile.

Osteriia: il ristorante all’insegna della
sostenibilità
Il ristorante gourmet Osteriia è il cuore della filosofia di
Natiia. Qui, la cucina si fonde con la natura, offrendo piatti
preparati  con  ingredienti  freschi  e  stagionali  provenienti
direttamente dall’orto biologico della tenuta. L’agricoltura
rigenerativa, che rispetta i cicli naturali e preserva la
biodiversità,  è  alla  base  di  una  cucina  che  racconta  il
territorio attraverso ogni piatto. Con il talento dello chef
Andrea  Vitali,  Osteriia  propone  un  menù  che  celebra  la
semplicità e l’autenticità dei prodotti locali. I piatti sono
preparati  con  cura,  rispettando  il  ritmo  della  natura  e
valorizzando ingredienti a km zero. La pasta fatta in casa, i
ravioli e i bigoli, sono solo alcuni esempi di come Natiia
riproponga  la  tradizione  gastronomica  in  chiave  moderna  e
sostenibile.  Ogni  piatto  è  perfettamente  abbinato  ai  vini
prodotti nella cantina Villa Bottona, creando un’esperienza
gastronomica  completa  che  va  ben  oltre  la  semplice
degustazione.

In un contesto affollato come quello del Lago di Garda, Natiia
è un’oasi che possiede tutto: una location mozzafiato, vini



raffinati, cibo autentico e esperienze uniche. Qui, nel cuore
della natura, è possibile disconnettersi dal mondo, immergersi
nella tranquillità dei vigneti e rigenerarsi, senza rinunciare
alla  vicinanza  al  lago  più  visitato  e  amato  d’Italia.  Un
angolo  di  pace  dove  ogni  dettaglio  è  pensato  per  offrire
un’esperienza esclusiva, lontano dalla frenesia, ma con la
bellezza del Garda sempre a portata di mano.

Punti chiave

Natiia  Wine  Relais  è  un’esperienza
enoturistica  esclusiva,  con  un  ambiente  adult-only,
piscine, SPA e trattamenti benessere.
I vini Villa Bottona sono prodotti con metodi biologici
e sostenibili, raccontando il territorio attraverso ogni
bottiglia.
Le esperienze enoturistiche includono degustazioni, pic-
nic tra le vigne, e tour in Ape Calesse.
Osteriia offre piatti gourmet preparati con ingredienti
stagionali e biologici a km zero.
Il relax e la natura sono al centro dell’esperienza, con
una vista panoramica sul Lago di Garda.


