Alberto Massucco Champagne:
le due nuove perle da non
perdere!

scritto da Redazione Wine Meridian | 9 Ottobre 2023
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Sono le ultime due creazioni di Alberto Massucco, brand
italiano che incontra la piu rigorosa tradizione francese in
una gamma di champagne che cresce, in qualita e offerta, anno
dopo anno.

L’azienda di Castellamonte nata nel 2018 dal sogno di Alberto
Massucco, presenta le novita 2023, frutto di 5 anni di
raccolta, lavorazione, affinamento in cantina, talento e
passione.


https://www.winemeridian.com/news/alberto-massucco-champagne/
https://www.winemeridian.com/news/alberto-massucco-champagne/
https://www.winemeridian.com/news/alberto-massucco-champagne/
https://www.albertomassuccochampagne.it
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“Questo vino nasce dalla mia passione per lo Chardonnay e
dall’amore degli italiani per Mesnil”, racconta Alberto
Massucco. “Il 2018 é per la Champagne una grande annata:
esattamente come il 2008 e il 2012 ci ha regalato uve di
particolare qualita, con grappoli perfetti e ricchi, di una
maturita straordinaria. La piccola produzione di questo
villaggio Grand Cru ha dato vita ad un numero limitato di
bottiglie che rappresenta per me un piccolo gioiello, capace
di magnificare le occasioni speciali”.
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“Restiamo al 2018 — racconta Alberto Massucco — l’anno per me
della svolta, del passaggio da importatore a produttore di
champagne. Ma é anche l’anno delle grandi uve, come ci ha gia
confermato l’assaggio dei vins clairs. Ma Vie en Rose €& un
raffinato Rosé d’assemblage, realizzato con il Pinot Noir di
Bouzy e l’aggiunta di un 10% di ‘vin rouge’ di Ambonnay.
Pensato per sedurre, € un vino che affascina e conquista anche
chi abitualmente non sceglie i rosé”.



