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Amorim  Cork  Italia  partecipa  a  SIMEI  2026,  dal  17  al  20
novembre a Fiera Milano (Rho), Padiglione 2, Stand C09-D10. Lo
stand, dedicato ai “Custodi dei momenti”, mette al centro il
significato del sughero con due aree di degustazione, Xpür® e
NDtech® Beew, la novità Twin Top Xpür® e una zona bar con
contenuti video.

Amorim  Cork  Italia  sarà  presente  a  SIMEI  2026,  il  Salone
internazionale  delle  tecnologie  per  l’enologia,
l’imbottigliamento e il beverage, in programma dal 17 al 20
novembre 2026 a Fiera Milano (Rho). Per questa edizione ha
scelto di costruire il racconto del proprio stand, Padiglione
2,  Stand  C09-D10  attorno  a  un  concetto  semplice  e
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riconoscibile: cosa significa essere “Custodi dei momenti”? Il
punto di partenza vede spostare l’attenzione dal tappo, con la
sua funzione di chiusura, al significato che esso contribuisce
a preservare. 

In un mondo che ha bisogno di belle storie, quella del sughero
è straordinaria fin dalla sua origine e restituisce questa
meraviglia  proprio  nel  momento  in  cui  si  stappa  una
bottiglia.  Ogni  sigillo  custodisce,  infatti,  un  momento:
un’attesa, un incontro, una condivisione, un ricordo ed è
parte  di  questo  racconto  perché  protegge  il  vino  e  ne
accompagna l’evoluzione nel tempo. Lo stand diventa così un
luogo dedicato alle persone e alle occasioni che stanno dietro
a  ogni  bottiglia,  con  un  linguaggio  visivo  caldo,
contemporaneo  e  riconoscibile,  sviluppato  sia  negli
allestimenti  esterni  sia  in  quelli  interni.

L’esperienza sensoriale avrà un ruolo centrale nello stand e
sarà organizzata in due aree con finalità differenti. Nella
sezione “Degusta la Precisione” protagonista è la tecnologia
Xpür® e vi sarà possibile percepire quanto la chiusura possa
contribuire a preservare identità, purezza ed evoluzione di un
vino, senza interferire con il suo profilo. La degustazione
sarà  supportata  da  un  monitor  dedicato,  con  una  grafica
animata pensata per spiegare in modo immediato la tecnologia e
i suoi vantaggi. In quest’area verrà inoltre presentata la
Xpür Collection, con la novità del Twin Top Xpür®.

Nella  sezione  “Degusta  l’Eccellenza”,  poi,  sarà  possibile
conoscere il sughero naturale di NDtech® Beew, con la guida di
Alessio Crema, NDtech Specialist di Amorim Cork Italia e sarà
possibile sperimentare anche su invito, nelle due giornate
centrali della manifestazione.

Non mancherà certo una zona bar per la convivialità, pensata
proprio al centro dello stand, come luogo di convivialità e di
incontro tra i visitatori, dove sarà possibile fruire anche di
una serie di contenuti video, distribuiti su diversi schermi,



per conoscere le persone e i valori che animano l’azienda. In
particolare,  ci  si  soffermerà  su  volti  e  gesti  che
rappresentano il mondo dei “Custodi”, ma anche su messaggi e
parole  chiave  creati  per  rappresentare,  poi,  l’enormità
racchiusa in ogni singolo tappo. D’altra parte il sughero è
pur sempre quel materiale naturale che nasce più di 10 milioni
di anni fa, si rigenera sulla stessa quercia per una media di
200 anni e rappresenta una storia contemporanea, capace di
rispetto per la natura, design ricercato e ingegno all’opera.
Al SIMEI 2026 Amorim Cork Italia non fa che rimetterlo al
centro, rendendolo protagonista di una nuova e bella storia.

Punti chiave

SIMEI  2026:  Amorim  Cork  Italia  espone  dal  17  al  201.
novembre a Fiera Milano, Padiglione 2, Stand C09-D10.
Custodi  dei  momenti:  il  racconto  sposta  l’attenzione2.
dalla funzione del tappo al significato che preserva.
Degusta  la  Precisione:  area  dedicata  alla  tecnologia3.
Xpür® e alla Xpür Collection, con la novità Twin Top
Xpür®.
Degusta  l’Eccellenza:  scoperta  del  sughero  naturale4.
NDtech® Beew con Alessio Crema, anche su invito nei due
giorni centrali.
Zona bar centrale: spazio di convivialità con video che5.
raccontano persone e valori dell’azienda.


