British Columbia capitale del
cibo e vino italiano

scritto da Roberto Nicolli | 4 Febbraio 2015

“Assolutamente adoro i miei clienti che sono disposti a
provare qualcosa di nuovo e penso che Zambris Restaurant pu
assumere grande credito nel trasformare Victoria, la capitale
della British Columbia, in un vero e proprio centro di “Cibo e
Vino Italiano”. Inizia cos l’'’intervista a Frances Sidhe,
sommelier del ristorante Zambris (Victoria, BC Canada 1link)
che da molti anni promotore del vino italiano

Ci puo parlare del suo ristorante? Come il vostro cliente?

Zambris propone piatti della cucina classica italiana in un
ambiente formale ma con un approccio un po casual, ma cibo e
vino raffinato. Siamo nella ristorazione da quasi quattordici
anni e tre anni fa abbiamo ampliato da 30 a 120 posti il
nostro ristorante. Abbiamo dovuto portare alcune modifiche ,
ma non e cambiato 1l cuore del nostro ristorante, che rimane
ladesione al vero cibo e al vero vino italiano. Una delle cose
principali che amo nel nostro ristorante che abbiamo davvero
una clientela diversificata. In un tavolo puoi trovare una
clientela molto giovane e alternativa per un boccone veloce

In un altro tavolo puoi invece avere alcune personalita dell
lite del movimento culinario di Peter Zambris, una reputazione
da chef che si estende ben oltre i parametri di Vancouver
Island. Abbiamo ricevuto ottime recensioni in molte riviste
come Saveur ed ottenuto premi Gold e Silver in Vancouver
Magazine Awards . Tuttavia , se dovessi identificare la nostra
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clientela, di eta media e classe medio-alta. Sanno apprezzare
il buon cibo e il buon vino , ma sono un po ‘ sensibili al
prezzo. Spesso sono stati in Italia o stanno progettando un
viaggio in Italia.

Come strutturate la vostra lista dei vini?

Strutturo la lista dei vini in due modi. La prima pagina
semplice e veloce, tre bianchi, tre rossi, wuna breve
descrizione e tre fasce di prezzo da $ 7,50 a $ 9,00 per
bicchiere. Questo rende pi facile per il cliente che vuole
solo un boccone o per quel cliente che un po intimidito dai
vini italiani. Poi, ho diverse pagine di selezione per 1
clienti che vogliono imparare un po ‘di pi sui vini italiani e
su altre scelte. Sia per I vini bianchi che per i rossi, ho
diviso le categorie in tre sezioni: Nord Italia, Centro
Italia, Sud Italia e le Isole. Ho dato una breve descrizione
dei vini e della regione, e relativi prezzi. Il mio staff
passa attraverso una intensa formazione sui vini italiani con
regolari aggiornamenti e degustazioni in modo che siano in
grado di assistere i clienti nelle scelte dei vini.

Che tipo di vino preferito nel tuo Ristorante?

Il vino rosso sicuramente quello preferito nel mio ristorante,
ma trovo sempre pi persone che vogliono degustare vino bianco,
soprattutto in estate. Ora che possibile ottenere una pi ampia
gamma di buonissimi vini bianchi prodotti in Italia, i miei
clienti sono davvero aperti a provarli.

Potresti raccontare una storia di vino che successo nel tuo
Ristorante?

Ho sempre amato le storie di successo. Come 1 clienti che
volevano solo Shiraz e ora hanno familiarit con uve Aglianico
e come entrano nel ristorante sono orgogliosi di ordinare vini
unici. Io adoro i miei clienti che sono disposti a provare
qualcosa di nuovo e penso Zambris pu assumere grande merito di
trasformare la citta di Victoria, la capitale della British



Columbia, a vero e proprio ambiente dove selezionare vero cibo
e vero vino italiano. Quando ho iniziato a lavorare da Zambris
tredici anni fa, si faceva ogni Sabato un evento “Chefs choice
food and wine pairing event” e abbiamo sempre iniziato con un
bicchiere di Prosecco. A quel tempo il Prosecco non era ben
noto, ma ha avuto un tale successo che ogni volta che andavo
al “Signature BC Liquor Store”, mi chiedevano cosa stavo
facendo perch non potevano tenere abbastanza Prosecco sugli
scaffali per i clienti che erano stati alle nostre cene
evento. Quella parte del mio lavoro soddisfacente.

Preferisci una certa regione italiana ? Qual il tuo vino
italiano preferito?

E ‘cos difficile dire se preferisco una determinata regione
d’'Italia. Sono una grande fan dei vini mozzafiato del Collio.
Ma amo anche vini bianchi come il Greco di Tufo e il Fiano di
Avellino dalla Campania. E nulla mi interessa di pi di un vino
rosso che diverso dal tipico nordamericano Cabernet
Sauvignon!Il mio attuale vino rosso preferito e prodotto da
uve Ruche in Piemonte.
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