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Nel  maggio  2025,  Cantine  Birgi  accoglierà  operatori  e
giornalisti per un evento esclusivo nella Riserva Naturale
dello Stagnone. Due giorni di seminari, incontri B2B, visite
ai vigneti e degustazioni. L’evento esplorerà il legame tra
territorio,  vino  e  salute,  con  focus  sul  marketing
territoriale  e  sul  potenziale  enoturistico  di  Marsala.

La Sicilia si prepara ad accogliere operatori e giornalisti
internazionali per un evento esclusivo che celebra il legame
tra  vino  e  territorio,  nell’incantevole  paesaggio  della
Riserva  Naturale  dello  Stagnone.  Il  23  e  24  maggio
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2025, Cantine Birgi aprirà le porte della sua storica cantina
per un’esperienza immersiva che porterà i partecipanti alla
scoperta dei segreti di un territorio unico, dove il vino
incontra la natura.

23 Maggio 2025 – workshop e seminario
Il  programma  avrà  inizio  nel  pomeriggio  con  il  saluto
istituzionale e l’apertura del seminario “Un territorio vocato
all’eccellenza”,  moderato  da  Fabio  Piccoli,  Direttore
Responsabile  di  Wine  Meridian.  Tra  gli  ospiti  della
giornata, Bruno Berni, Responsabile Business Development di
CFI  Group,  presenterà  il  seminario  su  “Lo  stato  del  vino
italiano nel canale HoReCa: trend, minacce e opportunità”.
Seguiranno  gli  interventi  di  Lavinia  Furlani  e  Stefano
Tulli  fondatori  di  Wine  Tourism  Hub,  che  discuteranno  le
potenzialità  di  Marsala  come  destinazione  enoturistica.  Il
seminario  vedrà  inoltre  la  partecipazione  del  Dott.  Luca
Castagna, Direttore del programma trapianto di midollo osseo,
che  affronterà  il  tema  “Territorio,  Vino  e  Salute”.  La
giornata si concluderà con l’intervento di Giuseppe Figlioli –
direttore Tecnico di Cantine Birgi – e Salvatore Marino –
Direttore Commerciale di Cantine Birgi – , che esploreranno il
marketing territoriale tra turismo, vigneti e cantina.

24 Maggio 2025 – incontri B2B e visite
Il  secondo  giorno  sarà  dedicato  agli  incontri  B2B  con
operatori del settore. I partecipanti avranno la possibilità
di esplorare i vigneti di Cantine Birgi, scoprire il sito
produttivo e degustare una selezione di vini DOC e IGP. A
seguire,  un  pranzo  in  cantina  e  una  suggestiva  cena  al
tramonto chiuderanno questa esperienza unica.

Un paesaggio unico: Cantine Birgi e la

https://www.cantinebirgi.it


riserva naturale dello Stagnone
Nel cuore della Riserva Naturale dello Stagnone, tra Marsala e
Trapani,  i  vigneti  di  Cantine  Birgi  sono  immersi  in  un
paesaggio che racconta la Sicilia più autentica. Con suoli
sabbiosi e minerali, brezze marine costanti e la luce intensa
del Mediterraneo, le cantine producono vini freschi, sapidi e
profondamente legati al territorio. Un mosaico di biodiversità
che  si  riflette  in  ogni  bicchiere,  offrendo  un’esperienza
sensoriale senza pari.

L’evento  si  realizza  grazie  al  PSR  Sicilia  2014-2022  –
Sottomisura 3.2, con il sostegno per attività di informazione
e promozione svolte da associazioni di produttori nel mercato
interno.

Punti chiave

Cantine  Birgi  ospiterà  un  evento  esclusivo  il  23-241.
maggio 2025 nella Riserva Naturale dello Stagnone.
L’evento include seminari con esperti del settore, tra2.
cui Bruno Berni e Lavinia Furlani.
Focus su Marsala come destinazione enoturistica e il3.
legame tra territorio e salute.
Giornata finale con incontri B2B, visita ai vigneti e4.
degustazione di vini DOC.
L’evento  è  supportato  dal  PSR  Sicilia  2014-2022  per5.
promuovere il mercato interno.


