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Fattoria La Maliosa, azienda agricola di Saturnia in Maremma,
si  aggiudica  il  riconoscimento  di  Voting  Winner  nella
categoria  Progressive  Approach  dei  Wine  Travel  Awards.  Un
premio  assegnato  dal  pubblico  che  valorizza  enoturismo
sostenibile, paesaggio e identità territoriale. In estate, la
cantina ospita un calendario ricco di eventi tra arte, vino,
musica e degustazioni sotto le stelle.

Con 764 preferenze Fattoria La Maliosa, azienda agricola di
Saturnia, nel cuore della Maremma grossetana, è la realtà più
votata nella categoria Progressive Approach dei Wine Travel
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Awards,  prestigioso  riconoscimento  internazionale  che  ogni
anno premia non solo la qualità del vino ma anche l’esperienza
complessiva  di  una  realtà:  paesaggio,  accoglienza,
innovazione, sostenibilità e valore culturale della visita. La
selezione dei vincitori avviene in due passaggi: nella prima
parte la votazione è aperta a tutti; nella seconda fase, sulla
base dei risultati, vengono selezionati cinque candidati per
ciascuna categoria e valutati dalla giuria composta da dodici
esperti.

Fattoria La Maliosa è risultata l’azienda Voting Winner grazie
al suo approccio innovativo all’enoturismo e alla sua visione
strategica: “Il risultato dei Wine Travel Awards è per noi un
riconoscimento speciale perché assegnato dal pubblico, che ha
scelto  di  sostenere  e  premiare  la  nostra  visione  di
agricoltura,  ospitalità  ed  enoturismo  –  spiega  Antonella
Manuli, fondatrice di Fattoria La Maliosa -. Grazie a tutti
coloro che ci hanno votato e accompagnato nel percorso. Questo
premio  ci  spinge  a  continuare  nel  raccontare  la  Maremma
toscana  attraverso  esperienze  autentiche,  sostenibili  e
profondamente legate al territorio che ci ospita”.

La  filosofia  de  La  Maliosa  si  rispecchia  nel  calendario
degli eventi estivi ospitati in cantina: il 12, il 19 e il 26
giugno, tutti i venerdì di luglio e il 7, 21 e 28 agosto si
terrà Vigneti Aperti: Sorsi e Pennelli, in collaborazione con
Movimento Turismo Vino Toscana. Il laboratorio artistico offre
la  possibilità  di  immergersi  nella  natura  e  accendere  la
creatività tra pennelli, colori, un calice di vino e crostini
con salse fatte in casa. Zorina, artista di Getman Studio,
guiderà  l’esperienza  e  aiuterà  i  partecipanti  nella
realizzazione  di  una  piccola  tela.

Sabato 18 luglio ci sarà invece l’inaugurazione della nuova
cantina,  che  per  l’occasione  ospiterà  anche  le  opere
dell’artista Nina Eaton. Ad accompagnare l’aperitivo ci sarà
il  dj  set  di  Filippo  Paoletti.  Infine  venerdì  7  agosto,
con Calici di Stelle, sempre in collaborazione con Movimento



Turismo Vino Toscana, si potrà ammirare uno dei cieli più
belli d’Italia assaggiando deliziosi prodotti tipici maremmani
insieme ai vini naturali de La Maliosa.

Punti chiave

Fattoria La Maliosa vince i Wine Travel Awards come1.
Voting  Winner  con  764  preferenze  nella  categoria
Progressive  Approach.
Il  premio  internazionale  riconosce  qualità  del  vino,2.
accoglienza, sostenibilità, paesaggio e valore culturale
dell’esperienza enoturistica.
La  cantina  di  Saturnia  propone  ogni  venerdì  estivo3.
“Vigneti  Aperti:  Sorsi  e  Pennelli”,  laboratorio
artistico  tra  vino  e  pittura.
Il 18 luglio inaugura la nuova cantina con le opere4.
dell’artista Nina Eaton e il dj set di Filippo Paoletti.
Il 7 agosto, con “Calici di Stelle”, degustazione di5.
vini naturali e prodotti tipici maremmani sotto uno dei
cieli più belli d’Italia.


