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Fuckingin veste di rosso il Natale con una Limited Edition
dedicata alle feste. Il gin toscano, nato a Gavorrano nel
cuore della Maremma, prende vita da nove botaniche autoctone
raccolte a mano e distillate in alambicco discontinuo. Ideale
come regalo originale, si gusta liscio, con ghiaccio o nei
cocktail, dall’aperitivo ai brindisi tra amici.

Per  le  festività  Fuckingin  cambia  veste,  ma  non
personalità. Il gin toscano ripropone la sua speciale Limited
Edition  in  rosso,  una  versione  pensata  per  il  periodo
natalizio che interpreta lo spirito delle feste in pieno stile
Fuckingin: con carattere, ironia e un’attitudine decisamente
anticonformista.  Un’edizione  nata  per  chi  cerca  un  regalo

https://www.winemeridian.com/news/fuckingin-limited-edition-rossa-gin-toscano-natale/
https://www.winemeridian.com/news/fuckingin-limited-edition-rossa-gin-toscano-natale/
https://www.winemeridian.com/news/fuckingin-limited-edition-rossa-gin-toscano-natale/


originale o vuole portare sulla tavola delle feste un gin
capace di distinguersi, non soltanto per il suo look, ma anche
per  una  storia  fatta  di  territorio,  ricerca  e  cura
artigianale.

Nato a Gavorrano, nel cuore della Maremma toscana, Fuckingin
prende vita dalle botaniche coltivate da La Faretra, tenuta
agricola in provincia di Grosseto, e dalla collaborazione con
la  Distilleria  Marzadro.  La  ricetta  è  firmata  da  Massimo
Guercilena, Amministratore Delegato de La Faretra, e nasce da
un lungo percorso di sperimentazione e selezione delle materie
prime.

Il carattere di Fuckingin si costruisce a partire da nove
botaniche autoctone toscane: ginepro, alloro, olivo, asperula,
rosmarino,  salvia,  salvia  sclarea,  mentuccia  comune  e  una
“Secret Botanic”. Ingredienti scelti e lavorati singolarmente,
raccolti  a  mano  e  infusi  separatamente  prima  della
distillazione in un alambicco discontinuo da 1000 litri a
bagno Maria. Un processo lento e accurato, che permette di
valorizzare le caratteristiche delle singole botaniche e dà
vita a un gin secco, erbaceo, intenso e persistente, dove il
ginepro è protagonista e lascia spazio a un finale leggermente
agrumato.

Non filtrato e diluito con acqua di fonte, Fuckingin esprime
in ogni sorso il legame con la Toscana e con una filosofia
produttiva  attenta  alla  qualità  e  alla  materia  prima.  La
Limited Edition è pensata come regalo e per accompagnare i
brindisi delle feste in ogni occasione: da assaporare liscia o
con ghiaccio, oppure da utilizzare come base per cocktail, si
presta  dall’aperitivo  alle  serate  tra  amici.  Un  invito  a
vivere il Natale aggiungendo a ogni brindisi quella dose di
libertà e ironia che fa parte del DNA Fuckingin.



Punti chiave

Limited Edition rossa: versione natalizia di Fuckingin,1.
pensata come regalo originale e per i brindisi delle
feste.
Nove  botaniche  autoctone  toscane  raccolte  a  mano  e2.
infuse separatamente prima della distillazione.
Nato a Gavorrano, in Maremma, dalle botaniche de La3.
Faretra  e  dalla  collaborazione  con  la  Distilleria
Marzadro.
Gin  secco,  erbaceo  e  persistente,  con  ginepro4.
protagonista e finale leggermente agrumato.
Da  gustare  liscio,  con  ghiaccio  o  nei  cocktail,5.
dall’aperitivo alle serate tra amici.


