
Langhe DOC Bianco e Piemonte
DOC  Albarossa:  la  Timeless
Collection  Enzo  Bartoli
scontata del 40% da Esselunga
scritto da Redazione Wine Meridian | 22 Settembre 2026

Dal 24 settembre al 7 ottobre, Esselunga propone con il 40% di
sconto due etichette della Timeless Collection Enzo Bartoli:
Langhe DOC Bianco e Piemonte DOC Albarossa. Un bianco fresco e
versatile racconta le Langhe con stile contemporaneo, mentre
l’Albarossa svela un volto meno noto del Piemonte. Due vini
pensati per momenti e occasioni diverse, dall’aperitivo alla
tavola.

Dal 24 settembre al 7 ottobre, due etichette della Timeless
Collection  Enzo  Bartoli  saranno  disponibili
presso Esselunga con uno sconto speciale del 40%: Langhe DOC
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Bianco e Piemonte DOC Albarossa.

Un’occasione  per  scoprire  due  interpretazioni  diverse  del
Piemonte, accomunate da uno stile immediato e contemporaneo e
pensate per accompagnare momenti e occasioni differenti.

Da una parte, la freschezza e la versatilità di un bianco
delle  Langhe;  dall’altra,  il  carattere  di  un  vitigno
piemontese  meno  conosciuto,  capace  di  raccontare  un  volto
diverso della regione.

Langhe Doc Bianco – la freschezza delle
Langhe, dal calice all’aperitivo
Nato sulle colline della bassa e dell’alta Langa, dove marne,
calcare  e  sabbia  caratterizzano  i  terreni,  il  Langhe  DOC
Bianco Enzo Bartoli nasce dall’incontro tra varietà autoctone
e internazionali.

Nel calice si presenta di un intenso giallo paglierino. Da
giovane esprime profumi floreali e fruttati, che con il tempo
evolvono verso sfumature di miele, acacia e frutta esotica. Al
palato è pieno, equilibrato e persistente.

La  sua  versatilità  lo  rende  ideale  da  servire  fresco
all’aperitivo, ma anche in abbinamento ad antipasti delicati
di terra e di mare e a primi piatti leggeri.

Un bianco pensato per chi cerca immediatezza e piacevolezza,
ma anche una lettura contemporanea delle Langhe.

Piemonte  Doc  Albarossa  –  una  varietà
piemontese tutta da scoprire
Meno  conosciuta  rispetto  ad  altri  grandi  vitigni  della
regione, l’Albarossa offre un modo diverso di avvicinarsi al
patrimonio vitivinicolo piemontese.

Il Piemonte DOC Albarossa Enzo Bartoli, coltivato su terreni



calcareo-marnosi, si distingue per il colore rosso intenso e
per un profilo aromatico fresco e fruttato, accompagnato da
note floreali di rosa e fiori rossi.

Al palato è piacevole, fresco ed equilibrato, con una naturale
vocazione gastronomica. È il compagno ideale di piatti più
strutturati, dalla selvaggina ai brasati e agli stufati, fino
alla carne alla brace e ai primi piatti con tartufo.

Un rosso da portare a tavola con l’arrivo della stagione più
fresca e, soprattutto, un’occasione per scoprire un volto meno
consueto del Piemonte.

Punti chiave

Sconto  del  40%  su  Langhe  DOC  Bianco  e  Piemonte  DOC1.
Albarossa  presso  Esselunga,  dal  24  settembre  al  7
ottobre.
Due  volti  del  Piemonte  in  un’unica  collezione:2.
freschezza delle Langhe e carattere dell’Albarossa.
Langhe  DOC  Bianco  versatile,  ideale  per  l’aperitivo,3.
antipasti delicati e primi piatti leggeri.
Stile contemporaneo e immediato, pensato per chi cerca4.
vini piacevoli e di facile lettura.
Promozione a tempo, valida per due settimane, fino al 75.
ottobre.


