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Tenuta San Giorgio presenta Prosecco ICE, nuovo 100% Glera in
bottiglia laccata bianco porcellana con finiture glitterate
che si illumina al buio. Fresco, sapido e dalle bollicine
fini, si propone per aperitivi, feste e cocktail a chi ama
brindisi  leggeri  e  spontanei.  Michele  Tombacco,  quarta
generazione della famiglia, ne sottolinea la semplicità, la
versatilità e l’eleganza.

Tenuta San Giorgio – azienda agricola a conduzione familiare
con sede a Maserada sul Piave (TV) – si prepara a celebrare le
prossime festività con ICE, il nuovo Prosecco pensato per far
brillare – nel vero senso della parola – ogni occasione. ICE,
infatti, è proposto in una bottiglia laccata color bianco
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porcellana con finiture glitterate che si illumina al buio. Un
dettaglio originale con cui la cantina trevigiana si rivolge
non necessariamente ad un target giovane ma più in generale a
chi  ama  i  brindisi  leggeri  e  spontanei  e  ha  voglia  di
divertirsi  senza  prendersi  troppo  sul  serio.

100%  Glera,  ICE  si  distingue  per  un  colore  tenue,  quasi
traslucente, grazie alle sue bollicine fini e luminose. Il
bouquet si manifesta con sentori di mela verde croccante, pera
acerba e piccoli fiori bianchi, mentre il sorso è scattante,
quasi salino, con una spuma travolgente. La Glera, raccolta
lievemente in anticipo, esprime in questo Prosecco tutta la
sua energia: acidità vivace, freschezza e una bevibilità che
invita  subito  al  secondo  sorso.  Leggero,  dinamico  ed
estremamente  versatile,  ICE  è  il  compagno  perfetto  per
aperitivi,  feste  improvvisate  e  occasioni  speciali:  ottimo
come Prosecco ready-to-drink, è ideale da gustare anchemixato
con creatività nei cocktail.

Commenta Michele Tombacco, co-owner & Sales Director di Tenuta
San Giorgio nonché quarta generazione della famiglia: “In un
settore vinicolo talvolta complesso, ICE sceglie semplicità e
versatilità: dove il vino diventa sempre meno abitudine e
sempre più occasione, riteniamo infatti che un Prosecco debba
essere certamente di qualità ma anche beverino e facile da
condividere, capace di regalare un’esperienza da ricordare.
Ice è esattamente questo: un prodotto elegante, in perfetto
stile Tenuta San Giorgio, ma estremamente fresco ed immediato
e  con  un  packaging  innovativo  pensato  per  rendere  ogni
brindisi sfavillante”.



Punti chiave

Prosecco  ICE  di  Tenuta  San  Giorgio  debutta  per  le1.
festività  in  una  bottiglia  glitterata  che  brilla  al
buio.
100% Glera raccolta in anticipo: acidità vivace, sorso2.



scattante e salino, aromi di mela verde e pera acerba.
Versatile  e  leggero,  ICE  accompagna  aperitivi,  feste3.
improvvisate  e  occasioni  speciali,  anche  mixato  nei
cocktail.
Target  trasversale:  pensato  per  chi  ama  brindisi4.
spontanei e desidera divertirsi con leggerezza.
Michele  Tombacco,  quarta  generazione  di  famiglia,5.
definisce ICE elegante, fresco, immediato e facile da
condividere.


