Vendemmia 2024: le cantine
italiane sfidano 11 maltempo
e puntano sulla qualita delle
uve
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Nonostante le sfide climatiche del 2024, le cantine italiane,
dall’Alto Adige alla Toscana, puntano su una vendemmia di alta
qualita. Testimonianze da Cantina San Michele Appiano, Montina
in Franciacorta, Ca Rovere nei Colli Berici e produttori in
Toscana rivelano una raccolta impegnativa ma promettente, con
uve sane e vini che si preannunciano eccellenti. La gestione
esperta del vigneto ha fatto la differenza, garantendo una
qualita che compensa le difficolta meteorologiche.

Una vendemmia 2024 con uve di grande qualita nonostante
un’estate dal meteo instabile e caratterizzata, soprattutto al
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Nord, da forti precipitazioni. E questo il sentire comune dei
pareri che emergono in questo viaggio tra Nord e Centro
Italia, grazie alle testimonianze di alcune delle realta
vitivinicole d’'eccellenza del nostro Paese: dall’Alto Adige
con Cantina San Michele Appiano alla Franciacorta con Montina,
dai Colli Berici a Ca Rovere e fino in Toscana tra Chianti
Classico a Vallepicciola e 1’'Alta Maremma ad Ampeleia.

Alto Adige
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Toscana — Chianti Classico
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Toscana — Alta Maremma
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Key Points:

1. Maltempo e qualita delle uve: Nonostante un’estate
instabile e ricca di precipitazioni, le cantine italiane
segnalano uve di alta qualita per l’'annata 2024, grazie



all’esperienza e all’impegno dei viticoltori.

. Alto Adige — Cantina San Michele Appiano: Malgrado le
forti piogge, Cantina San Michele Appiano ha ottenuto
uve sane e di eccellente qualita, anche se la resa e
leggermente inferiore rispetto alla media.

. Franciacorta - Montina: L’'azienda ha fronteggiato un
clima difficile, con sfide come 1la peronospora e la
grandine, ma le uve, in particolare il Pinot Nero,
risultano promettenti.

. Colli Berici - Ca Rovere: Piogge abbondanti hanno
favorito una vendemmia qualitativamente superiore, con
l’introduzione di nuove tecniche di raccolta per
migliorare la lavorazione delle uve.

. Toscana - Chianti Classico e Alta Maremma: A
Vallepicciola, la vendemmia e partita con Pinot Nero di
qualita eccellente, mentre ad Ampeleia si attendono
ancora Cabernet Franc e altre uve, ma la raccolta si
preannuncia ottimale.



