
Valpolicella:  vendemmia  2024
con qualità delle uve al top,
raccolto in leggero calo
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Buona qualità delle uve e raccolto in lieve calo rispetto al
2023. È la previsione della vendemmia nel vigneto Valpolicella
al  via  in  questi  giorni  tra  i  filari  dei  19  comuni  di
produzione di Amarone, Valpolicella, Ripasso e Recioto.
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Per quanto riguarda l’andamento meteo sull’annata 2024, dopo
le piogge abbondanti nei primi mesi dell’anno, il periodo
estivo  –  in  particolare  luglio  e  agosto  –  ha  registrato
temperature  ben  al  di  sopra  della  media  del  periodo.  Una
condizione, questa, che ha richiesto monitoraggio costante e
interventi  tempestivi  per  proteggere  i  vigneti.  L’ufficio
tecnico del Consorzio evidenzia inoltre che, nonostante le
difficoltà, le uve mostrano una maturazione ideale, con un
buon  livello  di  zuccheri  e  un’acidità  equilibrata,
prefigurando vini di grande freschezza e qualità. Sul fronte
fitosanitario,  i  produttori  hanno  dovuto  affrontare



peronospora,  oidio  e  scottature  del  grappolo  che  hanno
richiesto  una  gestione  accurata,  specialmente  per  le
coltivazioni  biologiche.


