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Asti Agricoltura arricchisce la Douja d’Or con due itinerari
del gusto tra vigne e cantine del territorio astigiano. Sabato
12 e 19 settembre 2026 i partecipanti esploreranno produzioni
d’eccellenza, dalla Barbera d’Asti al Ruchè, passando per i
bianchi  e  i  rosati  di  Costigliole,  con  visite  guidate,
degustazioni e trasporto inclusi su prenotazione.

Prima ancora che la Douja d’Or apra i suoi stand in città,
Asti  Agricoltura  propone  un  modo  diverso  di  vivere  la
manifestazione:  uscire  dal  centro  storico  e  andare  a
incontrare da vicino le cantine che ogni giorno danno vita ai
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vini protagonisti della kermesse. Due sabati, due itinerari,
due volti del territorio astigiano da scoprire tra filari,
cascine e degustazioni guidate.

Sabato 12 settembre 2026 si terrà l’evento: “Alla scoperta del
Barbera d’Asti e del Ruchè”

L’itinerario prevede la sosta presso due aziende vitivinicole:
Poggio le Coste, a Portacomaro, con degustazione di Barbera
d’Asti  DOCG,  e  Montalbera,  a  Castagnole  Monferrato,  con
degustazione di Ruchè DOCG. Entrambe le tappe includono visita
guidata in cantina.

Sabato  19  settembre  2026  sarà  il  momento  di  “Esplorando
Costigliole:  dove  rossi,  bianchi  e  rosati  si  mettono  a
confronto“

Il  percorso  tocca  l’Azienda  Agricola  Gozzelino  Sergio,  a
Costigliole  d’Asti,  con  degustazione  di  Chardonnay  DOC
Piemonte, Barbera d’Asti DOCG e Moscato d’Asti DOCG, e Boeri
Vini, sempre a Costigliole d’Asti, con degustazione di Rosato
Spumante Brut, Barbera d’Asti DOCG e Brachetto Piemonte DOC.

In entrambe le date il ritrovo è fissato per le ore 9,15
presso ATL, in Piazza Alfieri 34, con partenza alle 9,30 e
rientro  previsto  per  le  13,00  circa.  La  quota  di
partecipazione,  comprensiva  di  trasporto,  visite  e
degustazioni, è di 30 euro. I posti disponibili sono 45 per
ciascuna data.

La  prenotazione  è  obbligatoria,  con  pagamento  anticipato
tramite il sito visitlmr.it.

Punti chiave

Due  sabati  dedicati  alla  scoperta  delle  eccellenze1.

http://visitlmr.it


enologiche  astigiane  tra  filari,  cantine  storiche  e
degustazioni guidate.
Quattro aziende vitivinicole coinvolte negli itinerari2.
per approfondire etichette iconiche come Barbera d’Asti,
Ruchè e Moscato.
Servizio completo di trasporto da Piazza Alfieri ad Asti3.
con rientro previsto entro le ore 13.
Posti limitati a 45 partecipanti per data con quota di4.
30 euro comprensiva di visite e assaggi.
Prenotazione  obbligatoria  online  con  pagamento5.
anticipato  da  effettuare  direttamente  sul  portale
visitlmr.it.


