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Marina Cvetic Trebbiano d’Abruzzo Riserva doc 2013

Vino: Bianco – Anno: 2013
Prezzo (franco cantina, senza IVA): 21,50 Euro
Produzione annua (bottiglie): 33.000
Affinamento: Barrique 12 mesi, bottiglia 12 mesi
Denominazione: DOC
Uve: Trebbiano d’Abruzzo 100%

Quanti regali enologici ci ha portato nel tempo il legame
affettivo  e  professionale  tra  Gianni  Masciarelli  e  Marina
Cvetic.  Oggi  Gianni  non  c’è  più  ma  Marina  in  maniera
straordinaria non solo ha proseguito il lavoro intrapreso nel
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1991  con  il  suo  compagno  ma  ormai  da  tempo  sta  facendo
emergere  una  sua  precisa  personalità.  Come  in  questa
straordinaria Riserva 2013 che ci fa capire come il Trebbiano
d’Abruzzo forse rappresenti il vitigno bianco italiano con le
maggiori  potenzialità  anche  in  termini  di  longevità.  Già
accattivante alla vista con quel bel giallo dorato, al naso
un’esplosione di eleganza con note di frutti tropicali (papaya
e frutto della passione), ma anche di frutta gialla matura
(pesca e albicocca), di spezie (vaniglia), di miele d’acacia.
In bocca un gusto pieno, ti ritorna il miele in una tessitura
acida che garantisce fragranza e una sapidità straordinaria.
La  sensazione  netta  che  potremo  gustarlo  in  evoluzione
eccellente ancora per molto tempo. L’abbiamo abbinato ad una
cernia ai ferri straordinaria come il vino.

MASCIARELLI TENUTE AGRICOLE

Masciarelli Tenute Agricole nasce nel 1978 dalla visione di
Gianni Masciarelli di fare dei vitigni autoctoni abruzzesi dei
grandi vini. Centro vitale è San Martino sulla Marrucina, in
provincia di Chieti; vigneti e uliveti sono disseminati in
tutte  le  4  province  abruzzesi.  La  produzione  vitivinicola
conta oggi 18 etichette e 5 linee di prodotti. I principi
ispiratori della mission aziendale restano quelli voluti da
Gianni,  il  cui  lavoro  è  portato  avanti  con  passione  e
determinazione dalla moglie Marina Cvetic: massima qualità,
rispetto  per  la  tipicità  del  territorio,  produzione
artigianale. Masciarelli ha inaugurato, dopo un lungo restauro
conservativo, il Castello di Semivicoli, seicentesco palazzo
baronale  oggi  relais  de  charme  tra  i  vigneti,  centro
propulsore  dell’enoturismo  nella  zona.

Via Gamberale, 1
66010 San Martino sulla Marrucina
Chieti
Tel. +39 0871 85241
Fax +39 0871 82333
info@masciarelli.it
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